CORTES DE CASTILLA Y LEON

Adjunto le remito Contestacion de la Junta de Castilla y Leén a la Pregunta
para respuesta escrita formulada por V.., PE/004928, relativa a diversas
cuestiones relacionadas con la prestacién del servicio de comedor escolar en los
centros escolares publicos, publicada en el Boletin Oficial de estas Cortes, n.2
239, de 3 de marzo de 2017.

Con esta misma fecha se ordena su publicacién en el Boletin Oficial de las
Cortes de Castilla y Ledn.

En la sede de las Cortes de Castillay Ledn, a 3 de abril de 2017.

EL SECRETARIO GENERAL-LETRADO MAYOR,

e T

/ B
&Y T
Fdo,: CartosOrtega-Santiago

ILMO. SR. D. JOSE SARRION ANDALUZ.-



Consejeria de Educacién

RESPUESTA DE LA CONSEJERIA DE EDUCACIGN A LA INICIATIVA
PARLAMENTARIA P.E./0904928, FORMULADA A LA JUNTA DE CASTILLA Y LEOGN
POR D. JOSE SARRION ANDALUZ, PROCURADOR DEL GRUPO PARLAMENTARIO
MIXTO, RELATIVA A DIVERSAS CUESTIONES RELACIONADAS CON LA
PRESTACION DEL SERVICIO DE COMEDOR ESCOLAR EN LOS CENTROS

ESCOLARES PUBLICOS

En respuesta a la Iniciativa Parlamentaria P.E./0904928 se manifiesta Io siguiente:

Dentro del Plan Global de Mejora de comedores escolares, que la Consejeria de
Educacion puso en marcha durante el curso 2014/2015, se incluye la realizacién de
encuestas para evaluar la percepcién que los usuarios tienen sobre los diferentes
aspectos del servicio. En ellas se refleja la opinién que tienen las familias del comedor
escolar, convirtiéndose asi en instrumento de participacion y de identificacion de las

necesidades planteadas por los usuarios.
Hasta el momento se han realizado cinco encuestas:

- La primera de ellas, denominada “encuesta piloto”, se realizd en junio de 2015
para evaluar la satisfaccion al finalizar el curso escolar.

- El siguiente curso escolar, 2015/2016, se realizaron tres encuestas, una po

trimestre.

- En el presente curso escolar se ha realizado una encuesta al finalizar el primer
trimestre y la siguiente se realizara antes de finalizar el curso. La previsién es
que cada curso escolar se realicen con esta periodicidad, una al finalizar el
primer trimestre y otra antes de acabar el curso escolar.

En el cuadro siguiente se recogen los resultados de |a Ultima encuesta realizada
(diciembre de 2016) que son bastante similares a los de las anteriores encuestas
realizadas si bien cada encuesta mejora algo en puntuacién a la anterior.

En este sentido, las encuestas son anénimas y el contenido de las preguntas ha
sido elaborado con la colaboracién del Departamento de Dietética y Nutricion de ia
Facultad de Medicina de la Universidad de Valladolid y debatido en el seno de las
Comisiones Provinciales de Comedores Escolares,

Como reflejan los resultados, las familias de Castilla y Ledn estan satisfechas con

el servicio publico de comedor escolar.
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Castilla y Le6n

Consejeria de Educacion

VALORAGION PORPROVINCIAS
PREGUNTASINDICATIVAS DE LA CALIDAD DEL GERMCIO PERCIBIDA POR LABFAMILIAS:  [¢¥ TrinEs RE SEGOVIA
BT ALA | BURGDS [LEON TOTAL| PALENCIA |EALARANCA iy BORIA  [VALLADDLID | ZAMORA
Limpeza de Is platos y mennje del sendolo 9,1 81 8,2 9,2 9,2 81 91 9,2 9,1 9,4
Temperolura do oS platos cuando se sisntan b comer 8,1 8,3 8,6 7.7 85 7.9 85 B2 2,7 84
Informacitn incleida e fa pleniiia mensual 7,8 77 83 76 78 7 25 8,0 77 8,0
Acoptacidn de los divorsos grupos de alimentos qua forman los mendrs senldes £n el comedor, 74 p A 76 71 73 A 77 A 72 73
PASTAYARRDZ B2 83 85 78 81 8,2 8,4 8,6 8,0 8,0
LEGUMBRES 73 74 .5 7,2 74 7.2 74 16 723 72
VERDURAS Y HORTALIZAS (plate ppal} 6,9 6,4 6,3 6,0 6,2 5,6 &9 6,9 6, 6,2
CARNES 7,6 2.5 78 75 7.7 7,5 B0 8,1 73 73
PESCADDS 68 69 7.0 5,5 6,7 64 71 7.2 67 6,5
ALMENTOS PRECOCINADOS 64 6.4 §5 5,8 6.3 6,4 6,6 6.4 6,4 6,3
GUARNICIONES (ENSALADAS Y OTRAS) 6,7 6,7 7.1 6,4 6,6 6,6 73 6,8 6,4 66
. FRUTAS 7,8 8,0 78 7,6 7,6 7.8 8,1 7.8 7.7 79
POSTRES LACTEDS Y OTROS POSTRES 85 87 8,6 83 86 8,6 8,6 8,7 8,4 8,6
Vorletod de Ios preparaciones culinarias {cockio, gulsndo, estofado, asado, a ia planchs, Hilo) 7,1 7,0 7.4 6,9 68 7,0 75 7.3 6,8 4
Tomafio percibide de i8S raclones 8,5 86 85 86 B7 85 9,0 8,7 8,2 8,7
Parcepcibn de fos escolarss sobre Is comlda del comedor escofar 5,8 57 6,2 5,8 58 60 6,2 5,0 58 59
Tiempo dedicado o fa comkiz 8,8 84 88 89 8,6 8,6 88 8,9 8B BS
Adaplacidn del mend en coso de dielas especiales {celiacos, alérpices) 7 2 7.0 75 69 68 68 70 7.2 75 7.7
Alencion de s culdadons en &f comeder refento s hitllos saludables N 7'4 j 74 7.8 75 78 .2 73 74 74 w7
Atenclén de fos cuidador@s reteddo al cuidado ds fos niftos y orden an ef comedors ) 7'3 B 74 7.3 15 7.7 7,2 7,2 71 73 7.8
informacién acorea do como han comido sus hijQo " 88 87 8,7 838 5,0 8,7 85 5,0 8,7 91
Y 1 <
En qué grado considem que fos manls que reciben sus hij@s en el comedor estolar son saldnbles y 8;2 81 85 80 8,0 8,2 81 83 8,1 83
equilbrodos

Ssllstaccitn con i Seniolo 012 do slencidn al cludadano pam sohentar cualquier inckiencla SRR T
rolacionada con el Senicio 7 I 7,6 7,9 X} 1.5 7.9 78 82 8,0 82
Sallstaccisn genoral con el seniclo de cometior oscolsr ! 7,6 - 70 73 68 58 6,8 7.2 74 6,8 YAl
MEDIA PREGUNTAS REPRESENTATIVAS: 7761 1,7 79 1,7 7,8 7,7 7,8 7,8 1,7 8,0
EHCUESTAS RELLENADAS 4.221 174 192 544 231 426 415 165 1329 145
COMENSALES QUE HAN RELLENADO LA ENCUESTA 5.977 243 1.144 760 831 597 635 244 1.838 185

PORCENTAJE DE PARTICIPACION, 8% 12% 179 149 149 1% 20% 14% 5% |
MEDIA COMENSALES! 33.735' 1988 6.789, 5.599 2365 3‘073| 3,178 1222 7.227 1.784'

De igual manera, dentro de este Plan Global de Mejora de Comedores Escolares
se ha iniciado una nueva linea de trabajo con el doble objetivo de reducir los desperdicios
de alimentos y al tiempo educar a los escolares de Castilla y Ledn en la responsabilidad y

solidaridad.

Esta iniciativa se esta realizando de manera conjunta por todos los actores
implicados en la gestion, por lo que el Consejero de Educacion ha firmado un Acuerdo el
pasado 20 de diciembre de 2016 con las empresas concesionarias del servicio publico de
comedor escolar asi como los representantes de las asociaciones de padres y madres y

de estudiantes de nuestra comunidad.
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viLomusin | FORFROVINCIAG
PREGUNTASINDICATIVASDE LA CALIDAD DEL GERVIGIO PERCIBIDA POR LAS FAMILIAS: | minEsTRE| SEGOVIA
2006147 Ata BURGDS [LEGH TOTAL| PALENCIA EALAMWICA ToTAL SORIA  [VALLADDLID| zamoRa
Limpezo de los plalos y menaje dalsentolo 91 83 8,2 9,2 8,2 81 9,1 5,2 8,1 94
Temperolura da los plotos cuanda se sinnten o comer 81 81 B,6 7.7 85 7,9 85 8,2 77 84
Infarmaclén Incluids en fa planiiia mensua! 7.8 7.7 B3 7.6 7.8 7 7.5 80 77 8.0
Acoptaclon de fos diversos grupos de allmenias quo forman los ments senides &n &l comedor, 74 75 76 71 73 7,4 7,7 7,7 7,2 73
PASTAYARRDZ 8,2 83 8,5 78 8.1 8,2 84 8,6 8,0 8,0
LEGUHMBRES ) 73 74 5 7,2 74 7.2 74 7,6 7.1 7.2
VERDURAS Y HORTALIZAS {plato ppai} 6,4 64 6,9 6.0 6,2 6,6 6,9 6,8 6,1 6,2
CARNES 7,6 75 7.8 75 7.7 7.5 8,0 8,1 7.3 7,3
PESCADOS 68 639 7.0 6,5 67 6.4 73 7.2 6.7 6,5
ALIMENTOS PREGQCINADDS 6,4 6.4 65 5,9 63 6,4 6,6 6,4 6.4 6,3
BUARNICIONES (ENSALADAS Y OTRAS) 6,7 6,7 71 64 6,6 6,6 7.3 6,8 6,4 6,6
. FRUTAS 78 80 7,8 7,5 7.6 7,8 81 7,8 7,7 73
POSTRES LACTEDS Y OTROS POSTRES BS 87 8,6 83 8,6 8,6 8,6 8,7 84 8,6
Voriednd de fos prepataclonas cullnarlas {cotido, pulsado, estolado, Bssdo, a fn plancha, kito) 7,1 70 74 539 68 70 25 73 6,8 78
Tomono percibldo de fos raclones 8,5 86 8,5 :X 8,7 85 9,0 8,7 8,2 87
Percepelén de 15 escolatns sobro 1a comids def comedor éscotar 5,8 57 6,2 5,8 539 6,0 6,2 6,0 58 59
Tiempo dedicsdo s In comida 8,8 :X] 8,8 839 86 :2 83 g9 88 85
Adaptacién del mond en coso de distas especloles (cellaces, alémicos) 7,2 7,0 7,5 69 68 5,38 70 71 75 77
Atancién do fos culdador@s en of comedot refarido & hatilos salxiables . ‘.7,4 s 7,4 7.8 75 7,8 7,2 73 27,4 7,4 77
dndo los roferido o) cuidads da tos niMos y ordon en of comedos i T B 73 75 77 7.2 7,2 21 73 78
Informacifin acerca do como han comido sus Mo ' 88 87 8,7 8,8 5,0 8,7 8,5 9,0 8,7 81
£n qué grodo cansidem que los mends que reciben sus bi@s en el comedor escolar son slvdables y| - 8,2 X 31 85 80 80 83 81 83 81 83
equiitbrodos
Sotstaccién con nl senicio 012 do slenctdn of ¢l pors cuslquier SR
ralaclonnda £on o sendols 7;9 76 7,8 80 75 79 79 8,2 8,0 82
Satlsfaceldn gonoral con el semclo do comedor escoler : 7;;). o 7.0 7.3 6,8 68 68 7.2 74 6,8 .0
WEDIA PREGUNTAS REPRESENTATIVAS: "7,76 o7 78 7,7 7,8 7,7 7.8 78 7,7 8,0
ENCUESTAS RELLENADAS 4.221 174 792 544 To2mm 426 415 165 1329 185
COMENSALES QUE HAN RELLENADO LA ENCUESTA 5.977 243 1.144 760 331 597 635 244 1.838 185
PORCENTAIJE DE PARTICIPACION] 18% 12% 2179 1a% 4% 1996' 20%| 14%] 25% 103
MEDIA COMENSALES| 33,735 1.988| 6.759l 5.593 2.365 3.073' 3.178, 2222 7.227[ 1.784'

‘ De igual manera, dentro de este Plan Global de Mejora de Comedores Escolares
se ha iniciado una nueva linea de trabajo con el doble objetivo de redugir los desperdicios
de alimentos y al tiempo educar a los escolares de Castilla y Leon en Ia responsabilidad y

solidaridad.

Esta iniciativa se estad realizando de manera conjunta por todos los actores
implicados en la gestién, por lo que el Consejero de Educacién ha firmado un Acuerdo el
pasado 20 de diciembre de 2016 con las empresas concesionarias del servicio publico de
comedor escolar asi como los representantes de las asociaciones de padres y madres y

de estudiantes de nuestra comunidad.
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El Acuerdo incluye la realizacién de actuaciones en el comedor escolar tendentes
a la adquisicion de habitos saludables y sostenibles con el medio ambiente, considerando

que es el espacio adecuado por su caracter educativo y practico.

Asimismo, se establece el marco para el desarrolio de actuaciones de gestion de
los menus sobrantes y no utilizados en el comedor Y su entrega a entidades sociales con
el objetivo de educar en valores a los escolares acerca de la realidad social de sectores
mas desfavorecidos, promoviendo asi una gestién mas ecolég:ca y eficiente de los
recursos a la vez que se potencia la solidaridad Yy la equidad en el &mbito educativo de

nuestra Comunidad,

El Acuerdo incluye la realizacion de actuaciones en el comedor escolar tendentes
a la adquisicién de habitos saludables Y sostenibles con el medio ambiente, considerando
que es el espacio adecuado por su caracter educativo y practico. Asimismo, las empresas
adjudicatarias de comedor escolar estan realizando estudios para conocer como y dénde
se producen los desperdicios, con especial atencion a las cocinas centrales; y acciones
de senSIblhzaczon y colaboracién con bancos de alimentos, ONG vy otras asociaciones sin
animo de lucro con el objeto de reutilizar en la medida de |o posible Ios allmentos no
servidos, ni utilizados y sobrantes en los comedores con el objetivo de educar en valores
a los escolares acerca de la realidad social de sectores méas desfavorecidos,

promoviendo ademdas una gestion mas eficiente de los recursos y respetuosa con el
medio ambiente.

En otro orden de cosas, desde su creacioén, mediante Orden EDU/286/2015, de 6
de abril, por la que se crean y regulan las comisiones provinciales de comedor escolar en

la Comunidad de Castilla y Le6n, las comisiones provinciales estan constituidas en todas
las provincias de la Comunidad Auténoma y celebran todas las reuniones ordinarias

establecidas en dicha norma.

La composicién de las comisiones se establece en el articulo 3 de la mencionada

Orden:

“1. Las comisiones provinciales de comedor escolar estaran integradas por el

presidente y los vocales.

2. El presidente seréa el titular de |a direccién provincial de educacién
correspondiente, en tanto que responsable de la gestién del serwc/o publlco de comedor

escolar en el a&mbito provincial.
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Castilla y Ledn
Consejeria de Educacion
El presidente ejercera la direccion, coordinacion y representacion de la comision

provincial de comedor escolar.
3. Los vocales de cada comision provincial de comedor escolar seran:

a) Un representante de la direccion provincial de educacion que actuard como

secretario con voz y vofo.

b) Dos representantes de la empresa o empresas concesionarias del contrato de
gestion de servicio pablico de comedor escolar en la provincia.

¢} Dos representantes de las federaciones de asociaciones de madres y padres
de centros docentes puablicos no universitarios cuyo ambito de actuacion sea provincial en

proporcién a su representatividad.

4. Los vocales serdan nombrados por el tifular de la direccion provincial de
educacion correspondiente, a propuesta, en los supuestos de las letras b) y ¢) del
abartado 3 de las empresas y federaciones representadas, realizada conforme a sus

procedimientos internos.”
Ademds en su articulo 4 se establece que:

“4. Podrén asistir a las reuniones de las comisiones fanto ordinarias como
extraordinarias, en condicion de invitados, directores de ceniros docentes asi como
cualquier otra persona con conocimiento sobre el asunfo o asuntos a los que sea invitado
a debatir. La asistencia de los invitados deberé ser propuesta con, al menos, una semana
de antelacion a la fecha de celebracion de la reunién correspondiendo al presidente su
aceptacion, quien, en su caso, deberg motivar por escrifo la no aceptacion de la invitacicn

propuesta.”

Las comisiones son un instrumento vivo y en funcionamiento; se relinen
regularmente y en ellas se tratan y debaten asuntos de importancia para el desarrolio del
servicio, ademas de recogerse sugerencias y proposiciones para la mejora del mismo.
Por lo general, ademas de los componentes de las comisiones, a cada reunién asisten
dos o tres directores de centros al objeto de poner en comin su experiencia y sus

sugerencias, de cara a optimizar el servicio de comedor escolar.

En lo referente al alumnado con necesidades especiales, alérgenos o
enfermedades, hay que realizar distinciones entre los colectivos a los que se refiere, por

ser de muy diversa naturaleza y tratamiento.
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|Juntade
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Consejeria de Educacion

El presidente ejercerd la direccidn, coordinacion Y representacion de la comision

provincial de comedor escolar.

3. Los vocales de cada comision provincial de comedor escolar seran:

a) Un representante de la direccién provincial de educacion que actfuard como

secretario con voz y voto.

b) Dos representantes de la empresa o empresas concesjonarias del contrato de
gestion de seyvicio publico de comedor escolar en Ia provincia.

c) Dos representantes de las federaciones de asociaciones de madres y padres
de centros docentes publicos no universitarios cuyo ambito de actuacion sea provincial en

proporeion a su representatividad.

4. Los vocales seran nombrados por el titular de Ia direccion provincial de
educacién correspondiente, a propuesta, en Jos supuestos de las letras b) y ¢) def
apartado 3 de las empresas y federaciones representadas, realizada conforme a sus

procedimientos internos.”
Ademds en su articulo 4 se establece que;

‘4. Podrén asistir a las reuniones de las comisiones tanto ordinarias como
extraordinarias, en condicién de invitados, directores de centros docentes asi como
cualquier otra persona con conocimiento sobre ef asunfo o asunfos a los que sea invitado
a debalir. La asistencia de los invitados debers ser propuesta con, al menos, una semana
de antelacion a la fecha de celebracion de la reunicn correspondiendo al presidente su
aceplacion, quien, en su caso, deberd motivar por escrito la no acepfacion de la invitacién

propuesta.”

Las comisiones son un instrumento vivo y en funcionamiento; se refinen
regularmente y en ellas se tratan y debaten asuntos de importancia para el desarrollo del
servicio, ademas de recogerse sugerencias y proposiciones para la mejora del mismo.,
Por lo general, ademas de los componentes de las comisiones, a cada reunion asisten
dos o tres directores de centros al objeto de poner en comin su experiencia y sus

sugerencias, de cara a optimizar el servicio de comedor escolar.

En o referente al alumnado con necesidades especiales, alérgenos o
enfermedades, hay que realizar distinciones entre los colectivos g los que se refiere, por

ser de muy diversa naturaleza y tratamiento.
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Consejerfa de Educacion

Por un lado, se pregunta acerca de Ios nifias y nifias con necesidades especiales.
Este es un dato que no se conoce a nivel global, ya gque cuando un nifio escolarizado en
un CEIP tiene necesidades especiales se le presta la atencién que necesita en Io relativo
al cuidado del mismo; la Orden EDU/693/2008, de 29 de abril, por la que se desarrolla e
Decreto 20/2008, de 13 de marzo, por el que se regula el servicio ptiblico de comedor
escolar, establece en su articulo 4 relativo al ntimero de cuidadores;

“La ratio aplicable a comedores escolares con aluhmos con necesidades
educativas especiales, escolarizados en'régimen ordinario, sera de un cuidador por cada
seis alumnos o fraccion igual o superior a uno. Excepcionalmente podré reducirse Ja ratio
anterior por el titular de la Direccién Provincial de educacion cuando se produzcan
disfunciones que impidan una normal atencién a dicho alumnado, analizado cada caso

concreto con la direccion del centro.”

Por ello, cada caso se trata individualmente y se aportan todos los monitores y
ATs necesarios para el adecuado cuidado de los nifios con necesidades especiales, sin
que haya una estadistica general ya que es una atencién personalizada por centro y nifio.
Tal y como se establece en los pliegos que rigen los contratos de gestion del servicio
publico de comedor escolar, entre las funciones de los cuidadores estan el cuidado al
alumnado usuario del comedor con especial apoyo a los que por su edad o necesidades
educativas especiales asociadas a condiciones personales de discapacidad, necesiten |a
colaboracién y soporte de una persona adulta en las actividades de alimentacion y aseo.

En relacién con los nifios con enfermedades dietéticas, alergias e intolerancias se
atienden siempre que, por razén de la seguridad de los propios menores, se cumpla lo
estipulado en pliegos, esto es, que se acredite la condicién dietética (alergia, intolerancia,
etc..) por un especialista y se entregue dicho certificado en el centro educativo. A
continuacion se recoge lo que establece el pliego de prescripciones téchicas:

4.1 PLANIFICACION Y COMPOSICION DE LOS MENUS.

4.1.5 El concesionario elaborard los ments especiales de regimenes dietéticos
que, bajo prescripcion facultativa, sean necesarios en el centro, de acuerdo con jas .
indicaciones recogidas en el punto 7.2.6 y eniregando igualmente a los tutores o
responsables de los alumnos el mend previsto para dicho mes. ‘

4.3 ELABORACION DE LOS MENUS ESCOLARES,
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j Castillay Leon
Consejeria de Educacion

El mend serd Unico para todos los usuarios del servicio, excepto en aquellos
casus, tal y como establece la normativa vigente, de necesidades alimentarias especiales
correctamente justificadas mediante el correspondiente informe def médico o especialista.
En estos casos el concesionario realizara las adaptaciones oportunas en el mend, de
acuerdo a lo establecido en el anexo Ill, con especial afenicion a las exclusiones
alimentarias y a los blatos o alimentos de sustitucion ya que, como en fodos los casos, es
preceptivo garantizar la adecuacion de la dieta y el cumplimiento de las recomendaciones

y objetivos nutricionales.

7.2.6 Gestion de demandas de diclas especiales por patologias alimentarias

cronicas

Los alumnos que padezcan las patologias cronicas mdés prevalentes que
requieren adaptaciones del mend o cuidados especiales, como enfermedad celiaca,
alergias e intolerancias alimentarias, diabetes, hipertension, hipercolesterolemia,
alteraciones en la deglucién y problemas motores que necesiten asistencia en la ingesta,
acreditarén esta circunstancia mediante la presentacién de certificado del médico
pediatra o especialista correspondiente en el que conste la patologia que sufre el alumno
y la dieta que debe seguir. Este certificado se presentard a la empresa concesionaria, a

través def responsable del comedor.

El responsable tendré como obligacién la vigilancia de que el alumno afectado

siga la diefa adecuada.

_Asimismo, el niimero de nifios con dietas adaptadas por patologias especificas,
alergias e intolerancias alimentarias, corresponde a datos de especial proteccion. Por
ello, el acceso a ellos es muy restrictivo, y se encuentran asociados a la solicitud de cada
nifio teniendo tan sélo permisos para su consulta los padres o tutores legales y el
responsable de la empresa concesionaria en su ceniro concreto. Esta es la razon de que
no se puedan dar estadisticas asociadas a provincias o centros, si bien se muestran a
continuacion lo datos totales de los comensales con alguna condicién dietética a los que

dia a dia se les sirve un menu especifico:

Condicion Dietética Numero de Solicitudes
Alergia a las legumbres ‘ . 26
Alergia a las proteinas vacunas 28
Alergia a los aditivos 2
Alergia al huevo 128
Alergia al pescado ‘ 91
Diabetes 21
Enfermedad Celiaca 229
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Consejeria de Educacién

El menud serd Unico para todos los usuarios del servicio, excepto en aquellos
casos, fal y como establece la normativa vigente, de necesidades alimentarias especiales
correctamente justificadas mediante el correspondiente informe del rédico 0 especialista.
En estos casos el concesionario realizara las adaptaciones oportunas en el meni, de
acuerdo a lo establecido en el anexo Ilf, con especial atencion a las exclusiones
alimentarias y a los blatos o alimentos de sustitucion ya que, como en todos los £asos, es
preceptivo garantizar la adecuacion de la dieta y el cumplimiento de las recomendaciones

¥ objetivos nutricionales.

7.2.6 Gestion de demandas de dietas especiales por patologias alimentarias

cropicas

Los alumnos que padezcan las paloiogias cronicas mas prevalentes que
requieren adaplaciones del meni o cuidados especiales, como enfermedad celiaca,
alergias e Infolerancias alimentarias, diabetes, hipertension, hipercolesterolemia,
alteraciones en la deglucion y problemas motores que necesiten asistencia en la ingesta,
acreditarén esta circunstancia mediante |a presentacion de certificado del médico
pediatra o especialista correspondiente en el que conste la patologla que sufre el alumno
¥ la dieta que debe seguir. Este certificado se presentara a la empresa concesionaria, a

través del responsable del comedor,

El responsable tendréd como obligacion Ia vigilancia de que el alumno afectado

Siga la diefa adecuada.

.Asimismo, el nimero de nifios con dietas adaptadas por patologias especificas,
alergias e intolerancias alimentarias, corresponde a datos de especial proteccion. Por
ello, el acceso a ellos es muy restrictivo, y se encuentran asociados a ja solicitud de cada
nifio teniendo tan solo permisos para su consulta los padres o tutores legales y el
responsable de la empresa concesionaria en su centro concreto. Esta es la razén de que
no se puedan dar estadisticas asociadas a provincias o centros, si bien se muestran a
continuacion lo datos tfotales de los comensales con alguna condicién dietética a los que

dia a dia se les sirve un ment especifico:

Condicién Dietética Namero de Solicitudes
Alergia a las legumbres ) ) 28
Alergia a las proteinas vacunas 28
Alergia a los aditivos 2
Alergia al huevo 128
Alergia al pescado ‘ 91
Diabetes 21
Enfermedad Celiaca 299
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Hipercolesterolemia 47
Intolerancia a la lactosa 124
Oftros 1.241

Hay que destacar que cada dia crece el niimero de comensales con algon tipo de
adaptacién a la dieta por condicion especifica. Ademas, cada vez se presentan mas

multialérgicos con problemas en varios grupos de alimentos.

El sistema de gestion mediante caterin de cocina tradicional refrigerada favorece
la seguridad alimentaria a la hora de poder facilitar estos menls especificos,
garantizando la adecuada nutricién de los escolares ya que la preparacién y elaboracion
de los mismos corre a cargo de dietistas y nutricionistas de las empresas concesionarias.
En estos casos la elaboracién de este tipo de ments se elabora en las cocinas cenirales
de manera completamente separada del resio de elaboraciones, tanto fisica como
temporalmente, de manera que se elimina la posibilidad de contaminaciones cruzadas.
Baste decir que, en el presente contrato, se elaboran para cada dia de servicio mas de 60
tipos de dietas diferentes adaptadas. El poder realizar este servicio con garantfa favorece
la solidaridad y tolerancia de! servicio de comedor escolar, facilitando el acceso a todos

los comensales independientemente de su condicién dietética.

Por otro lado, es resefiable que en ninglin caso ha habido denuncias ni quejas por
parte de los responsables de las empresas, maxime cuando en la mayoria de los casos
son ellos los responsables de controlar la cantidad de men(s o materia prima necesaria

en funcién de los asistentes al comedor escolar.

Son los responsables del comedor los que semanalmente dan cuenta a los jefes
de area de las necesidades de servicios en funcién de la previsién de asistencias.
También informan acerca de los excedentes de manera que se optimice el servicio.

Por dltimo, las plazas vacantes existentes en comedores escolares de la Relacién
de Puestos de Trabajo (en lo sucesivo RPT) vigente (Decreto 34/2003, de 27 de marzo -
BOCyL de 31 de marzo de 2003-, Decreto 56/2010, de 9 de diciembre - BOCyL de 15 de
diciembre de 2010 - y Acuerdo de 15 de diciembre de 20186, son las siguientes:

- Ayudantes de Cocina: de los 30 puestos de RPT solo esta vacante el puesto
' niimero 58455 del CRIE *Fuentepelayo’, de Segovia.

- Cocineros: de los 14 puestos de RPT no hay ningtin puesto vacante.
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‘ En este contexto, el sistema de provision de puestos de trabajo de personal
laboral esta regulado en el Titulo IV del Convenio Colectivo para el Personal Laboral de la
Administraciéon General de la Comunidad de Castilla y Leén y Organismos Auténomos

dependientes de ésta.

Los principales procedimientos de provisién son el cambio de puesto por causa de
salud (articulo 11), el concurso de traslados abierto y permanente (articulo 12) y la
movilidad funcional y geogréfica (articulos 16 y 17). Cuando todavia queden puestos
vacantes en la RPT, tras realizarse dichos procedimientos, se recurre a la oferta de
empleo plblico (articulo 25) y a la contratacién temporal (articulo 34).

Con caracter general el procedimiento de contratacion temporal para puestos de
la RPT es el contrato de interinidad, modalidad que esta reguiada en el articulo 15.1.C del

Estatuto de los Trabajadores.

Los puestos de cocinero y ayudante de cocina son puestos de urgente y necesaria
cobertura, por lo que cuando en algin momento guedan vacantes dichos puestos son
cubiertos rapidamente utilizando los procedimientos explicados anteriormente.

No obstante, el CRIE “Fuentepelayc” tiene una plantilla (de la RPT)
sobredimensionada para las necesidades que presta actuaimente. En sucesivos cursos
ha ido disminuyendo paulatinamente el nimero de alumnos. En la Ultima modificacion de
la RPT (Acuerdo de 15 de diciembre de 2016 de la Junta de Castilla y Ledn) se han
amortizado 3 puestos de trabajo: 1 puesto de Personal de Servicios, 1 puesto de

Gobernante y 1 puesto de Vigilante.

En la plantila actual del CRIE "Fuentepelayo” hay 1 Cocinero (58453) y dos
Ayudantes de Cocina (58454 y 58455). El puesto de Ayudante de Cocina 58455 esta
vacante desde el 1 de octubre de 2016, por no considerarse en la actualidad de

necesaria y urgente cobertura.

Valladolid, a 30 de marzo de 2017

EXCMA. SRA. PRESIDENTA DE LAS CORTES DE CASTILLA Y LEON
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